
わたしのおすすめ
以前はＩＨ炊飯器を使用していました。子供のお弁当を作る機会
が増えたこと、また味にうるさい年頃になってきたのをきっかけ
に、直火で炊くガス炊飯器に変えました。ガス炊飯器の良い点は、
炊き上がりが早い、旨い、そして冷めても美味しい。子供に「お
弁当、何が美味しかった？」と聞くと、きまって「おにぎり」と
答えます・・・。
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かまど炊きのおいしさを、

毎日ご家庭で。
炊きたてのなんともいえない、おいしいそうな香り。

食べるのが待ち遠しくなる、そんなごはんがある毎日を。

かまど炊きのおいしさを、ぜひご家庭でご堪能ください。

動画で
チェック

ガスで炊くと、おいしく炊ける。

その秘密は「炎」にあります。

釜下からの強い火力で釜全体を

包み込むため、内部で激しい対

流が起こってお米1粒1粒がムラ

無く加熱されるのです。ガス炊

飯ならではのふっくらおいしい

ご飯をお楽しみいただけます。

ガス炊飯器　直火匠５合炊き
専用ガスホース1mセット
PR-055MST2（DB）＋RGH-10K
メーカー希望小売価格 101,090円（税込）

8年リース月々 790円（税込）
（一括お支払い 64,800円）

ガス炊飯器　炊きわざ５合炊き
専用ガスホース1mセット
PR-M09TR＋ガスコード1m
メーカー希望小売価格 80,300円（税込）

8年リース月々 640円（税込）
（一括お支払い 52,800円）

※  一升炊きも取り揃え
ておりますのでお問
い合わせください。

※8年リースは98月のご契約となります。

延岡営業所

甲斐 勇希
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